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Глава 6 
 

ПРОИЗВОДСТВО ТОВАРНЫХ СИРОПОВ 
И СУХИХ НАПИТКОВ 

6.1. Производство товарных сиропов 
 

Ха р а к т е р и с т и к а  п р о д у к ц и и  

Товарные сиропы предназначены для розничной продажи в сме-
си с газированной водой, а также могут быть использованы при при-
готовлении безалкогольных напитков в домашних условиях и на 
производстве. В состав сиропов могут входить сахар, лимонная ки-
слота, пищевые красители, ароматизаторы, плодово-ягодные соки, 
цитрусовые и травяные настои, экстракты, виноматериалы, концен-
трат квасного сусла и ряд других составляющих. 

Физико-химические и органолептические показатели товарных 
сиропов для газированных напитков должны соответствовать требо-
ваниям действующих ТУ и СанПиН.  

Допускаемые отклонения по физико-химическим показателям 
продукта, не более:  

– массовая доля сухих веществ для сиропов на виноматериалах, 
плодово-ягодных соках, концентрированном соке и экстрактах – 
±0,2%; для сиропов на натуральных и синтетических ароматизато-
рах – ±0,6%;  

– кислотность для всех групп сиропа – ±1,0 см3 раствора гидро-
окиси натрия концентрацией 1 моль/дм3 на 100 см3 продукта.  

По микробиологическим показателям, содержанию токсических 
элементов и радионуклидов исходное сырье и полупродукты, исполь-
зуемые для производства товарных сиропов для газированных напит-
ков должны соответствовать требованиям Технического регламента 
Таможенного союза. 

Кл а с с иф и к а ц и я  п р о д у к ц и и  

В зависимости от используемого сырья сиропы товарные под-
разделяют на группы: сиропы на плодово-ягодном сырье; сиропы на 
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Глава 7 
 

ПРОИЗВОДСТВО МИНЕРАЛЬНЫХ ВОД, 
ИСКУССТВЕННО МИНЕРАЛИЗОВАННЫХ ВОД, 

ПИТЬЕВОЙ ВОДЫ БУТИЛИРОВАННОЙ 

7.1. Производство минеральных вод 

Х а р а к т е р и с т и к а  п р о д у к ц и и  

Минеральные природные питьевые воды – подземные воды, до-
бытые из защищенных от антропогенного воздействия водоносных 
горизонтов или комплексов. Они сохраняют естественный хими- 
ческий состав и относятся к пищевым продуктам, а при значитель-
ном содержании отдельных биологически активных компонентов 
(бора, брома, мышьяка, железа суммарного, йода, кремния, органи-
ческих веществ, свободной двуокиси углерода) или повышенной 
минерализации оказывают лечебно-профилактическое действие 
(ГОСТ Р 54316-2011).  

О целебных свойствах минеральных вод, в том числе вод при-
родной газации, знали четыре тысячи лет назад в эпоху античной 
цивилизации (трактат Гиппократа «О воздухах, водах и местно- 
стях»). Розлив природной минеральной воды в то время осуществ- 
лялся в непосредственной близости к источнику, после чего кувши-
ны с напитком укупоривали пробкой и запечатывали сургучом или 
воском. 

Природные минеральные воды представляют собой растворы 
различных минеральных солей, органических веществ и газов. При 
этом к ним не могут быть отнесены смеси: 

– подземных вод из водоносных горизонтов с разными условиями 
формирования их гидрохимических типов;  

– подземных вод разных гидрохимических типов;  
– природной минеральной воды с питьевой или с искусственно 

минерализованной водой.  
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